
P
T

E
O
S

C
O
N
S
U
L
T
A
N
T
S



Tujuan dari menyimpan pangan yang benar adalah melindungi diri
kita dan orang-orang tersayang dari risiko penyakit akibat bakteri,
seperti Salmonella, E. coli, dan C. botulinum. Dengan menyimpan
pangan pada suhu yang tepat, dapat mencegah atau memperlambat
pertumbuhan bakteri-bakteri ini🥶

Selain itu, penyimpanan pangan yang tepat bukan hanya soal
menjaga kualitas pangan yang kita konsumsi, tetapi juga langkah
cerdas untuk mengurangi food waste loh!
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